Al F)aqgo

La Storia

Ubicata la dove si dividono le acque del Navig[io Grande, questa antichissima locanda, da
sempre chiamata Osteria dell’ ﬂnge[o, oggi Ristorante al Mago,
venne donata da Fi[fpfo Maria Visconti a Oldrado [amyugnano nel 1412.
La locanda fu [uogo c{ifermataj)er i corrieriyosta[i,fer z’yostig[t’oni delle zﬁ[igenze,
per i passeqgeri del “Barchett de Bufa[om” e_per incontri e battute di caccia
organizzate dai Visconti ¢ dagli Sforza. Si tramanda che in questa stazione di sosta abbia
soggiornato anche Leonardo da Vinci, chiamato da Ludovico il Moro a Milano
per porre rimedio all’eccessivo scorrimento delle acque del Navig[io Grande
nella localita Castelletto di Albairate.
Lettere autogmfate di Fi[jpfo Maria Visconti testimoniano le grancﬁose
battute di caccia tenute nei boschi e sulle {ponafe del Ticino e Jeifranzi (uculliani

avvenuti proprio in questa locanda

La [eggenda
N2

"Un’antica bara, rappresentante [a citta di Roma, ége[osamente custodita
fra le mura del palazzo dove sorge la locanda. Appoggiando alla bara una pietra purificata
dalla (una e dallo scorrere delle acque vive del Navigfio, essa esaudira un desiderio e diventera
un amu[etoyrqpiziatore z[ifortuna."
Non resta che visitare lantica bara ed esprimere un desiderio...

Nel weekendegiornifestivi non riusciremo a dedicare il temfw che merita quesm storia.



Le Prqposte Fuori Menu ¢ Novita del Periodo
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Aggiunta di Tartufo Nero fresco
7

querto e Servizio 2,50
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Sifrega di richiedere il conto al tavolo.

Si avvisa che non effettuiamo conti sgpamti.
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Se desiderate essere informati dei nostri eventi e novita lasciate i vostri contatti
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Farfresente a[yersona[e t{i sa[a se si ﬁanno

intolleranze o a[[ergie ¢ richiedere il menu c[eg[i a[[ergem’

](ntg’pasti
N2 —

Antipasto Misto
(comfosti da Z{ffettati con Stuzzichini)

Prosciutto Patanegm

Selezione Salumi Iberici
(Patanegra, Cecina, Salame e Lardo iberico con Pimientos del Piqui[[o)

Coppa

Petto d'Oca

Prosciutto Crudo di Parma

Pancetta

Lardo di Patanegra

Uova Al Tartufo Fresco

Verticale di Formaggi con Confetture ¢ Miele

Selezione Formaggi Francesi con Gelatine di Vino in abbinamento
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Primi Piatti
N2

Brasatelli con Burro fuso ) Parmigiano Reggiano DOP

Brasatelli con Burro fuso, Parmigiano Reqgiano DOP e Tartufo Nero
Fresco

Tag[io[ini con Burro fuso, Parmigiano Reqgiano DOP e Tartufo Nero
Fresco

Trecce Piacentine con crema di Noci
Tag[io[ini con crema di Porcini
Pqpyarcfe[[e allAnatra con Parmigiano Reggiano DOP ¢ scorza d’Arancia

Duomo con Burro fuso ) Parmigiano Reggiano DOP
(Tortelloni ripieni di Ossobuco ¢ Za]‘ferano)

12

12

10

12

12



Secondi Piatti alla Brace
B -

Le carni rosse vengono preparate al sanque, se si desidera
una cottura diversa si prega di farlo presente al personale di sala

Costata di Zlngus Irlanda
Costata di Black Angus USA

Costata di Galiziana

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Scottona Bavarese
servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Fiorentina di Black ﬂngus 0 Sashi Finlandese

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Tomahawk di Angus o Black Angus (su afi{poniéi[itd)

servito con Boccetta 30ml di Olio Extra Vergine Monocultivar Moraiolo - azienda Locci

Costata di Scottona Bavarese

Costata di Scottona Francese

Filetto alla Brace

Filetto alla Cortigiana

Filetto alla Cortigiana con Tartufo fresco
Tomahawk di Maiale Iberico

grig[iata Mista

60 -65

60 - 65

85-95

90-100

95-120

80-95

35

35
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30

25

20



Secondi Piatti
N2

Carpaccio di Filetto al Grana

Carpaccio di Filetto al Grana con Tartufo Nero Fresco
Filetto al Pepe Verde

Filetto alla crema di Porcini

Filetto alla crema di Porcini con Tartufo Nero Fresco

Contorni
NS

Verdure miste alla Brace (Melanzane, Zucchine ¢ ngeroni)
Melanzane o Zucchine o ngeroni alla Brace
Mec[ag[ioni di Patate

Cipo[[e alla Cenere

18

24

25

25

30



Formagzi

Consig[iati in abbinamento con calice di Vini Passiti o [iquorosi
Prato Bianco servito caldo con Marmellata
Gorgonzola e Noci
Pecorino Toscano al Tartufo
Grana con Miele ¢ Pepe

Erborinato Rossini con Lonzino di Fichi
Erborinato affinato nella vinaccia c[e[yassito di Pantelleria

Verticale di Formaggi con Confetture ¢ Miele

Selezione Formaggi Francesi con Gelatine di Vino in abbinamento

Dessert
W

Se si desidera accomyagnar[i con vini da dessert al calice
0in Eottig[ia richiedere [a Carta dei vini

Dolci o Sorbetti Frutta Fresca

Caffé

Amari e Distillati
N2

Richiedere [a lista comy[eta

Amari classici o artigiana[i, Liquori,
Grappe, Whisky, Rum, Cognac...
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Menu Vegetariano

N OS2
Antipasti
Vedi "Formaggi”
Uovo al Tartufo Fresco
Primi

Treccedviacentine con crema di Noci

Tag[io[ini con Burro fuso, Parmigiano Reggiano qu ) Tartufo Nero
fresco

Tagliolini alla crema di Porcini
Secondi
Burger Vegeta[i
Prato Bianco caldo con Tartufo Nero Fresco
Contorni
Verdure alla Brace
Mecfag[ioni di Patate

Cg‘po[[e alla Cenere

10

12

10

12

12



Menu Celiaco
N2

n

Con dedizione ¢ rifpetto, creiamoyiatti senza g[utine aderendo scmf}?o[osamente alle
direttive a nostra c{i{posizione. Tuttavia, ) imyortante notare cﬁefoicﬁé non
c{i{poniamo di una cucina esclusivamente dedicata a[[ayrgpamzione z[i})iatti senza
g[utine,yotre%e verificarsi
unajaotenzia[e contaminazione incrociata.”

Sifrega di richiedere il menu c{eg[i a[[ergeni

Antipasti
Uova Al Tartufo 10
Prosciutto Patanegra 20
Lardo, Speck, Prosciutto Crudo 10
Primi
Pasta senza Glutine alla Crema di Porcini 12

Pasta senza Glutine con Burro, Parmigiano Reqgiano Dop ¢ Tartufo Nero
’ G giano Reggiano Dop f 20
resco

Secondi
Vedi 'Secondi alla grig[ia'
Contorni

Verdure alla Brace
Medaﬂ[ioni di Patate 4
Cg’po[[e alla Cenere

Dolci

Dolci senza Glutine

6-8
Sorbetti frutm fresca



Lista cfeg[i ﬂ[[ergeni
eSS

I[ cliente é pregato di comunicare a[fersona[e di sala (a necessita di consumare

a[z’mentijorivi di determinate sostanze a[[ergenicﬁeyrima dellordinazione.

Durante [efrgparazioni in cucina, non sifossono escludere contaminazioni

crociate. Pertanto, i nostrifiattifossono contenere le seguenti sostanze
allergeniche ai sensi del Req. UE 1169/11

sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze

Frutta a guscio

mandaore (Amigdalus communis L.}, necciole (Corylus avellana))
noci (Juglans regia), nod di acagid (Anacardium occidentale)
Aol il pacan |[Carya lindlensis(Wangenh) K. Koch)

noci ded Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera)
noci macadamia o notl del Quesnsland (Macadamia termiolia)
i lofo prodoti,

rranne pev 18 frutls & guscio unlizzala per ia fablvicazions o
distiliati alcodicl, incluso Falcol eliico di onging agricol

Sedano
@ prodotli a base di sedana.

Senape |
@ prodotii a base di senape. |

Semi di sesamo
e prodotti a base di semi di sesamo.

Anidride solforosa

@ solfiti in concentrazioni supenon a 10mgkg o 10mgl
e3pressi in bermani di 302 totale da calcolarsi per | prododli cosi
come proposti pronti al consuma o fcoslineiti conformamante alle
istruzioni dei fabbricanii

Lupini
& prodotti a base di lupini.

Molluschi
@ prodotti a base di molluschi.

O
Q

S
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GLUTINE
Cereals containing
Wheat
FRUTTA
A GUSCIO
Nuts
CROSTACEI
Crustaceans
SEDANO
Celery
SEMI DI ARACHIDI ﬁ
SESAMO Peanuts &
Sesame
ANIDRIDE SOIA
SOLFOROSA Soya
Sulphur Dioxide
(Sulphites)
LUPINO
Lupin LATTE 0
Milk
MOLLUSCHI
Molluscs

Cereali contenenti glutine

(grano, segale, orzo, avena, faro, kamut

o i loro ceppi ibridali) e prodotti derivati,

franme: Scirappl di glcosso a base di grano, incluse desirosio;
Maito desiring 8 base df grano,

Seiroppi di gluoosio o base di orzo;

Coveali utiizrali per Lo (abbricationg di dishlad pcoli,
inciuso Nadeol eilico o orgine agricola.

Crostacei
@ prodolti a base di crostacei.

Uova
@ prodotti a base di uova.
(S0M0 COMPrES b LoV 08 1l kb SPOCH Ji Enamal ovipad)

Pesce

@ prodotti a base di pesce,

Iranne: golading o pasce wiilizrats come suppario
per preparall df witaaine 0 caroheno,

Qolating o colly &f pesce LIIZIA come chignficanie
il Birray @ mél ving,

Arachidi
@ prodotti a base di arachidi,

Soia

@ prodotti a base di soia,

Irmang: olio & graseo of sods rofinala;

tocodoroll misti naturall (E306), tocoforoks D-alfa natursle
ocoderoly acefalo D-ally maturale, incoforclo succinalo D-aify
nalurade & base di 506,

Ol vepeial denvar oa fitosderol @ frasiarod

eslon & base ol 06,

esiore di slancio vegetale prodotio da slenol o ofio vegelale
& base di soia

Latte

@ prodotti a base di latte (incluso lattosio),
tranng: sioro di foife uliizzalo por ia fabbricozions di distilati
alcabici, incheso 'aloo) ot di origing agricala

lntiilo.

(3000 Compres Lake boving, CapAng, oving,

@ ogni lipo di prodotio da essi derivato)

In caso di necessitdyotreﬁﬁero essere uti[izzatiyroc[otti tenuti sotto freafc{o intenso.
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